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(Learning Outcomes) 
 Understand the concepts and principles of entrepreneurship, including opportunity recognition, innovation, 

and risk management. તકની ઓળખ, નવીનતા અને જોખમ સચંાલન સ�હત ઉČોગસાહિસકતાના Ɖયાલો અને િસćાતંોને સમજો. 

 Familiarity with business planning, financial management, and marketing strategies. ƥયવસાય આયોજન, નાણાક�ય 

ƥયવƨથાપન અને માક²�ટ�ગ ƥȻહૂરચનાઓ સાથે પ�ર�ચતતા. 

 Knowledge of entrepreneurial finance, including funding options, venture capital, and angel investors. ઉČોગસાહિસક ફાઇનાƛસȵુ ંìાન, 

Ȑમા ંભડંોળના િવકƣપો, સાહસ Ⱥડૂ� અને દ°વȳૂત રોકાણકારોનો સમાવેશ થાય છે. 
 

  

̆ĕ – 1 Defining Entrepren eurship and Explain Conceptual Perspective of Entrepreneurship?          

ઉČોગસાહિસકતાને ƥયાƉયાિયત કરો અન ેઉČોગસાહિસકતાના વૈચા�રક પ�ર̆ેǛયને સમĤવો?        
[15] 

 OR  
 Discuss of Characteristics of Successful Entrepreneurs and What is the role of Creativity, 

Innovation and Entrepreneurship? 

  સફળ સાહિસકોની લાë�ણકતાઓની ચચા½ કરો અને સȒનાƗમકતા, નવીનતા અને સાહિસકતાની ȹિૂમકા Ƀુ ંછે? 

 

 

̆ĕ – 2 Explain Entrepreneurship Development and Training Approaches to Entrepreneurship Development.                                          
  ઉČોગસાહિસકતા િવકાસ અને ઉČોગસાહિસકતા િવકાસ માટ° તાલીમ અ�ભગમો સમĤવો. 

[15] 

 OR  
 What is Risk Management and Resilience Teaching students to manage risk and develop resilience 

in entrepreneurial ventures. And Social Entrepreneurship                                                                                                             

જોખમ સચંાલન અન ે �ƨથિતƨથાપકતા િવČાથ�ઓન ે જોખમȵુ ં સચંાલન કરવા અને ઉČોગસાહિસક સાહસોમા ં

�ƨથિતƨથાપકતા િવકસાવવા શીખવવાȵુ ંɃુ ંછે? અને સામા�જક સાહિસકતા સમĤવો. 
 

 

̆ĕ – 3 Explain Food Service Systems and Detail Discuss of Types. 
ખાČ સેવા ̆ણાલીઓ સમĤવો અને ̆કારોની િવગતવાર ચચા½ કરો. 

[15] 

 OR  
   How it works ready-prepared food service system and Conventional Food Service System? 

  તૈયાર ખોરાક સેવા ̆ણાલી અને પરંપરાગત ખોરાક સેવા ̆ણાલી ક°વી ર�તે કાય½ કર° છે? 

 

 

̆ĕ – 4   What is Food quality management? Discuss of Principles of Food Production. 

  ખાČ ȤણુવĂા ƥયવƨથાપન Ƀુ ંછે? ખાČ ઉƗપાદનના િસćાતંોની ચચા½ કરો. 
[15] 

 OR  
 Why is ingredient control important? Explain of GMP and GHP. 

 ઘટકોȵુ ંિનયં́ ણ શા માટ° મહƗવȶણૂ½ છે? GMP અને GHP સમĤવો.. 
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